
MAP�1製品~保護ま��制御雰囲気包装xwv²
知¹¼1包装内~空気²1各⻝品{適合w�単⼀~

¼スま��混合¼スw置換y»2

⼀般的z¼ス{�1⼆酸化炭素ÿCO₂Ā1窒素
ÿN₂Ā1酸素ÿO₂Āzy|あ»2こ¼¹�保存性~
�±{選�¼1包装~内側{¼スwクッション²形

成w1⻝品|つぶ¼»~²防�2

空気²¼ス{置}換え»こxw1脂肪~酸化²抑

え1微⽣物~繁殖²最⼩限{抑え1最終的{製品~

賞味期限²延�w1品質~向上|期待|w}まy2

MAP~効果と�？

エアûリキüù~顧客1："MAP�本当に製品~品質
を改善で}»~{？"

そ~通ºwy2MAP²使え�1単{製品²包装y»
��wz�1⻝品~鮮度1⾊1味1⻝感²¸º積極

的{維持w}»¸うz1製品{応x�環境²作»こ

x|w}»~wy2そwvそ¼�1製品~品質向

上1ひいv�顧客満⾜度~向上²意味wまy2

ガス置換包装 (MAP)

エアûリ½üù~⻝品スペシャリスø�1⻝品加⼯

業者へ~MAP導⼊指導{zいv⻑年~実績|あº1
初期~懸念や疑問{対応wv}まw�2

エアûリキüù~顧客2：「MAP�複雑で1導⼊にコ
スø|{{ºそうだ2
 

MAP�従来~⽅法¸º²複雑{⾒え»{²w¼ませ
³|1そ~メリッø�当初~予想²�»{{上回º

まy2効率x商品価値~⻑期的z向上{¸º1MAP
�賢い投資xzºまy»2さ¹{1腐敗や廃棄|減

»こxw1品質x収益性~両⽅²最⼤化y»こx|

w}»2

私たち�皆u³~お困
りtと²解決します！

製品の保存期間を2〜5倍に延⻑

⽣産⼯程の最適化と流通の改善

製品の多様化と新市場への参⼊の促進

製品の返品と廃棄の削減

品質と持続可能性に対する消費者の認識を向上させる



アトモ·ュパーのパッケー¸

製品 推奨ガス組成
MAPと空気の⽐較によ
る賞味期限の向上

¹ナック＆コ
üĂü

100% N₂
3〜10倍⻑いÿ例：ポ
テトチップ¹：〜10倍
⻑い
~3ヶ⽉〜9〜12ヶ⽉)

⽣⾁
70-80% O₂
30-20% CO₂

2〜4倍⻑いÿ例：冷蔵
チ½ン：12⽇{¹21
⽇Ā

調理済�⾁û
乳製品

60-80% N₂
40-20% CO₂

3〜5倍⻑いÿ例：ÿ
ム：〜3〜5⽇→15〜
30⽇Ā

āン＆ケü½
50-70% CO₂
50-30% N₂

2〜5倍⻑いÿ例：ā
ン：〜5〜7⽇→14〜
30⽇Ā

果物ûß菜
2-10% O₂
3-10% CO₂
N₂ Āùン¹

1.5〜3倍⻑いÿ例：葉
物ß菜：〜4⽇→10〜
14⽇Ā

ガ¹

包装機

⻝品

パッ±ー¸ン°

環境

保護フィルム

ガ¹ 機能

⼆酸化炭素 ÿCO₂Ā 微⽣物~増殖を抑制

窒素 ÿN₂Ā 酸化防⽌xāッケü¸~崩壊

防⽌

酸素 ÿO₂Ā ⾊を保持w1嫌気性細菌~増

殖を遅¹せ»

横型フýーñック機：ýüû状

~フ³ûム{¹製品~周囲{袋

を形成w1¼¹雰囲気を充填w

た後1袋を·üûy»機械2真

空包装{耐え¹¼zい製品{使

⽤さ¼»2

真空チóンðー：āッケü¸�

⼿作業wチャンĀü内{⼊¼¹

¼1空気|置換さ¼た特定~¼

¹{置換さ¼»2

MAP装置{�主{5つ~タ´プ|あº1製品を成形
さ¼たāッケü¸{⼊¼た後1āッケü¸内~空気

を特定~混合¼¹w置換y»2そ~後1āッケü¸

�気密{密封さ¼»2

MAPの3つの主な
構成要素 包装フ³ûム�⾼級素材を使⽤w1¼¹透過性を最

⼩限{抑え1⽣産{¹消費~w包装内~望~wい雰

囲気を維持y»2

トüイシーラーとサーòフォー

マー：¼¹雰囲気�1密封さ¼

»前{1⻝品w満たさ¼た前成

形~た�熱成形さ¼たトü´{

注⼊さ¼»2

最適z¼¹�1微⽣物~成⻑を制御w1酸化を防

~1⻝品~呼吸を管理w1⻝品全体~品質を維持y

»ため{不可⽋wあ»2

効果的z保存1保存延⻑1MAP~効果を最⼤化y»
ため{�1各⻝品{応xv主要z¼¹~Āùン¹を

x»必要|あ»2

縦型フýーñック機：ýüûフ

³ûム{¹袋を成形w1製品を

充填w1改質雰囲気w袋を流

w1密封2⼩⽚や粉末~製品{

使⽤さ¼»2

1) ガス

異z»⻝品�1呼吸速度1⽔分含有à1z¸び腐敗

ú¹ク|異zº~y2⼀般的zMAPÿ改変雰囲気包
装Ā~組�合わせをい�つ{⾒v�~w·う2そw

v1空気包装x改変雰囲気包装~保存期間を⽐較w

~y2

2) 包装材料

3) 包装機



電源不要

電磁弁zし

固定u¼�¼¹組成

x純度

現場w~校正や分析

装置�不要

設置z¸びñンテú

ン¹�エ²ûú½ü

ù|⾏う

AIR LIQUIDE’s gases are available with the best
choice of supply modes according your gas
consumption needs, to ensure quality,
consistency, reliability and cost
competitiveness.

お問い合わせ

¼¹ 1

DOM¼¹ 2

アフタüセüûスûテ¿ニ»ûûサポüø

最も厳しい⻝品安全規格{準拠し�1正確w⼀貫性

~あ»信頼性~⾼い混合¼¹を包装⽤途{t利⽤く

�uい2

エ²ûú½üù�ま�1¼¹ü¾ュüü¿ü1半⾃

動¼¹þûûüûù1流à計1õü½シöûûü¹

zy~⻝品⽤¼¹機器⼀式を取º揃え1¼¹を安

全1シüðü¹1{つ正確{使⽤ýインøまw供給

します2

MAPのニüºにエアûリ½üドを選ぶ理由

エアûú½üùの専⾨知識をお客様の開発
にお役⽴てくpさい。

⻝品⽤¼ス機器

ダイナミックûオンサイトûミキサüÿDOMĀ
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エ²ûú½üù�11902年以来1産業⽤¼¹ソúュ
üション~分ßw世界的zúüÀüxしv活動しv

}まし�2

世界中w1,500を超え»⻝品をテ¹øし1何千も~
°ýüバûzúõ±üン¹を蓄積しv}�当社�1

⻝品業界{zけ»豊富z経験を有しvいます2現地

専任Áüðx⻝品²÷ú±üション~1z客様~û

üºを理解し1z客様~オúüüション{最適zソ

úュüションをt提案します2

あ¹ゆ»種類~⻝品{ついv1エ²ûú½üù~Á

üð|z客様をサýüøします2

¼ス組成試験とMAP試験

¼ス供給òüùの選択

¼ス設備の設計と試運転

¼ス使⽤および取º扱いに関す»øüüニンÀ

機械ñü»üとの連携によ»包装ùインの⽴

q上げ

jp.airliquide.com

エア･リキード

Tel: 050-3142-3120
Fax: 050-3142-3121
jp-csc3120@airliquide.com
32nd Floor, Grand Park Tower, 
3-4-1 Shibaura, Minato-ku, Tokyo

エアûリ½üù~¼ス�1ご要望~¼ス消

費量{合わせv最適z供給⽅式を選択可能

w1品質1安定性1信頼性1およびコスø

競争⼒を確保します2


